Randentorte:

5 Eigelb

150 gr. Zucker

1 Prise Salz

2 EL warmes Wasser rihren bis die Masse hell und schaumig ist
1/2 Zitrone Schale dazureiben

250 gr. Rande gekocht sehr fein dazuraffeln oder wiirfeln und mischen
1/2 Kl Zimt

1 Msp Nelkenpulver

1/2 KI Ingwerpulver hinzufigen und mischen

5 Eiweiss zu Schnee schlagen und auf die Masse geben
250 gr. gemahlene Mandeln dariiberstreuen

75 gr. Mehl

1 KI Backpulver dazusieben

mit den Mandeln und dem Eiweiss sorgfaltig
darunterziehen

in eine ausgefettete, bemehlte oder mit gemahlenen Niissen ausgelegte bring-
BACK-form geben und im vorgeheizten Ofen auf 180°C in der unteren
Ofenhdlfte ca. 50 Min. backen.
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